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COMIDA

Precios en pesos mexicanos e incluyen impuestos.
Aviso: el consumo de carnes, aves, mariscos 0 huevos crudos o poco cocidos
puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos.



UN BOCADO PARA EMPEZAR

CEVICHE VALLARTA 200

Nuestra receta local adaptada con un toque original

® TZATZIKI 160

Crudites Crocantes acompanados de Aderezo Tzatziki
hecho en casa

@ SASSY CAESAR 160

® Nuestro version de la clasica ensalada, con Pollo a la
Parrilla y Aderezo Cesar

® ENSALADA DE ESPINACA 260
& SALMON AHUMADO

Acompanada de Nuez Caramelizada, Aguacate y
Vinagrete Jengibre-Naranja

® SASHIMI DE ATUN 230
Con Masago, Aguacate y Salsa de Anguila-Wasabl

TACOS DE CAMARON 250
En Tortilla de Malz, Ensalada de Col, Aderezo de
Chipotle y Salsa de Habanero-Jamaica

AGUACHILE 250

Camaron Marinado con Jugo de Limon servido con
Pepino, Cebolla, Aguacate y Cilantro

® ENSALADA DE SANDIA CAPRESSE 160

Rodajas de Sandia, Mozzarella Fresco y Arugula con
9 Pesto de Albahaca y Reduccion de Vinagre Balsamico

® FRUTA DE TEMPORADA 160

9 Refrescante combinacion de Fruta Mixta

@® ENSALADA ROOFTOP 170

Lechuga, Cebolla Caramelizada, Tocino Crujiente y
Aderezo de Queso Roquefort

@) Saludable

D Vegetariano Singluten @ Vegano



® TARTAR DE ATUN 240
Sobre finas Rodajas de Pepino, Aguacate, Cebolla
Encurtida y Vinagreta de Soya

@® TACOS DE JICAMA 180
Tortilla de Jicama, Camaron al Grill, Aderezo Chipotle,
con Pico de Gallo y Naranja
VUELVE A LA VIDA 250
Mariscos Frescos,; Pulpo, Camaron y Callo.
Con Aguacate vy Salsa Cocteleria Picante

® CEVICHE DE ATUN 190
Cubos de Atun y Sandia, con Salsa Tropical, Mousse
de Aguacate y un Aire de Limon

® GUACAMOLE 90
Guacamole acompanado con Totopos

@ MEXICAN SAUCE 80
Salsa Mexicana acompanada con Totopos
NACHQOS QUESADILLAS
- Clasicos 150 - Clasicos 150
- Pollo 180 - Pollo 180
-Camaron 290 -Camaron 290
- Res 280 - Res 280
FAJITAS BURRITOS
- Pollo 180 - Pollo 180
-Camaron 290 -Camaron 290
- Res 290 - Res 290
AROS DE CEBOLLA 150
Aros Crujientes de Cebolla acompanados de Aderezo
Tartara
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CAMARONES AL COCO 210
Camarones Crujientes y Pure de Camote, con Chutney
de Mango al Tequila
POLLO POP 240
Palomitas de Pollo con Mayonesa de Chipotle
BURGER IN A BOX
- Hamburguesa Angus: cubierta de Cebolla Caramelizada, 230
Queso Gratinado, Tocino y Aderezo Tartara
- Hamburguesa de Camaron: con Queso Gouda, Higos 340
Frescos, Arugula, Pepinillos y Aderezo de Chile Poblano
- Hamburguesa de Atun: pan Negro de Tinta de 250
Calamar, Arugula, Camote, Cebolla Caramelizada y
Mayonesa Cajun
ATUN A LA PARRILLA 260
Atun Aleta Amarilla Sobre Risotto Cremoso con
Esparragos a la Parrilla y Ensalada de Col
BROCHETAS DE PULPO 260
Cocinadas a la Parrilla con Pimientos, Cebolla Morada
v Acompanadas de Aderezo de Mayonesa Ahumada
TEASER TACOS
- Pescado Marinado con Adobo 180
-Camaron Estilo Baja 190
- Arrachera y Salsa Mexicana 230
- Pechuga de Pollo al Grill 160
-Vegetales a la Parrilla 180
- Pato Confitado 210
SATAY DE RES 350
Brochetas Marinadas en Aderezo de Curry Amarillo,
acompanadas de Pan Pita
ROOFTOP CLUB SANDWICH 260
Nuestra Version del Tradicional Club Sandwich
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PESCADO ZARANDEADO

Pesca del dia Marinado con Adobo, Papa Cambray,
Rabano-Sandia y Guacamole con Supremas de Naranja

GOLOSINAS

TARTA DE LIMON

Galleta de Vainilla cublerta de Crema con Limon vy
Merengue Braseado

PANNACOTTA CON ROMERO

Gelatina de Leche Infusionada y Frutos Rojos

SORBETES
Lichi, Limon y Mango

HELADOS

Chocolate, Fresa, Coco, Vainillay Te Verde

VEGANO

© GAZPACHO DE MELON

Refrescante y Crujiente con un Toque de Menta

© TACOS DE BETABEL

Vegetales Asados sobre Tortilla de Betabel, Mousse
de Garbanzo y Mermelada de Tomate

© PORTOBELO ROSTIZADO

Con Vegetales Asados y Marinados en Pesto de
Albahaca y Ensalada de la Casa

© ENSALADA TOFU

Tomates Deshidratados, Higo, Almendra Crujiente vy
Fresa, acompanado de Vinagreta balsamica
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© TIMBAL DE AGUACATE 260

Marinado con Salsa Estilo Ponzu v servido con Vegetales
a la Parrilla, sobre Camote Dulce y Pesto de Albahaca

© ROLLO VIETNAMITA 260

Arroz, Zanahoria, Betabel, Lechuga y Arroz, envuelto en
Papel de Soya Mameron

© CEVICHE DE VEGETALES 260

Vegetales Frescos, Col Morada, Pepino, Zanahoria,
Cebolla Morada vy Jitomate. Marinado con la Tradicional
‘Leche De Tigre’

© HAMBURGUESA DE SOYA 260

Acompanada con Aderezo de Shichimi Togarashi y Crudites
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HOTEL MOUGSAI

PUERTO VALLARTA

www.hotelmousai.com/menus



