" the
| geeiioe
— LUNCH —
UN BOCADO PARA EMPEZAR

CEVICHE VALLARTA (1009)0

360

Nuestra receta local adaptada con un toque original

CRUDITES © 260
Crudites crocantes acompafiados de aderezo
Ranch hecho en casa

ENSALADA CESAR TRADICIONAL (100 g) & 340
Nuestra version de la clasica ensalada con
aderezo César

380
-Pollo

-Camaroén 410
ENSALADA DE SALMON (100 g) & 410

Acompafada de nuez caramelizada, aguacate y
vinagreta jengibre-naranja

SASHIMI DE ATUN (100 g)&@ 360
Con masago, aguacate y salsa ponzu

TACOS DE CAMARON (160g) & 380
En tortilla de malz, ensalada de col, aderezo
de chipotle y salsa de habanero-jamaica

TACOS DE LANGOSTA (4pzas) | 2209)< 1,800
Con tuétano (50g) marinados con adobo, mousse de
aguacate, cilantro y col morada

AGUACHILE (160g) & 395
Camardn marinado con jugo de limén servido con
pepino, cebolla, aguacate y cilantro

FRUTA DE TEMPORADA (%) @ 265
Refrescante combinacion de fruta mixta

TENGO HAMBRE

ENSALADA DE SANDiA CAPRESSE © @ 310

Rodajas de sandia, mozzarella fresco, arGgula con
pesto de albahaca y reduccién de vinagre

balsamico

ENSALADA ROOFTOP & 280
Lechuga, cebolla caramelizada, tocino crujiente

y aderezo de queso roquefort

TOSTADA DE ATUN (120 g)® 360
tostada hecha en casa, atun, cebolla, pepino

cilantro, chips de camote y mouse de

aguacate.

TACOS DE JICAMA (110 g) © 360
Tortilla de jicama, camardn al grill, aderezo
chipotle con pico de gallo y naranja

VUELVEA LA VIDA (150 9) & 440
Pulpo, camardn, callo de hacha, con una
salsa negra picante hecha en casa

GUACAMOLED @ 265

Receta especial hecha en casa con un toque de
limon

pIco DE GALLO © ®
Mezcla de jitomate, cebolla y cilantro aderezado 160
con jugo de limoén y acompafiado con totopos

NACHOS QUESADILLAS BURRITOS FAJITAS
e Clasicos 280 » Clasicos 280 e Pollo 340 e Pollo 340
e Pollo 360 e Pollo 360 e Camaroén 460 e Camaron 490
e Camaron 490 e Camaron 470 *Res 460 e Res 490
® Res 490 *Res 450
POLLO (180g) | CAMARON (160g) | RES (180q)
CAMARONES AL COCO (90g) 510 AROS DE CEBOLLA 220

Camarones crujientes, puré de camote con
chutney de mango al tequila

COLA DE LANGOSTA <f

(Por kilo) (Por temporada)

A la mantequilla y ajo acompafiado con risotto
cremoso, esparragos, zanahoria, calabacita y
tomate cherry

6,500

PESCADO DEL DiA<} 1,450
(Pescado Entero) (Por kilo) (Por temporada)

Acompafiado con arroz blanco y vegetales al grill

POLLO POP (480g) & 420
Palomitas de pollo con mayonesa de chipotle

© saLUDABLECPESCADO €IMARISCO BVEGANO  (BVEGETARIANO

Aros crujientes de cebolla acompafados de
Aderezo tartaro

BURGER IN A BOX 485
Hamburguesa Angus (200g): Cubierta de

Cebolla caramelizada, queso gratinado

Tocino y aderezo tartara

e Hamburguesa de Camaron (160g): Con queso 485
Gouda,arugula,pepinillos, aderezo de
Chile jalapefio

CAMARON POP (320g) #® 480

Palomitas de camardn con mayonesa de
Chipotle

GLUTEN FREE @PICANTE
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ATUN A LA PARRILLA (180g) 480
Atun aleta amarilla sobre risotto cremoso con
esparragos a la parrilla y ensalada de col

MARISCADA ROOFTOP &%
(Para compartir 2-4 personas)
Camardn U10 (200 g), Pulpo (350g), Camardn
(350g) acompafado de vegetales parrilla

MARISCADA DE LA REALEZA@ <

(Para compartir 2-4 personas)

Cola de langosta (kilo) a la mantequilla y ajo
CamarénU10(200g) pulpo(350g)

Camarodn (350g) con vegetales a la parrilla y
Risotto cremoso

PARRILLADA MIXTA @@g

(Para compartir 2-4 personas)

New York Angus (450g),Chistorra (2809)
brocheta de Pollo (200g), Rack de Cordero
(220g) con vegetales a la parrilla

THE ROOFTOP MAR Y TIERRA%!

(Para compartir 2-4 personas)

New york Angus (450g), Camardn U10 (200g)
Espadas de Pollo (280 g), Pulpo (200g) con
vegetales parrilla

OSTIONES FRESCOS % 550

Ostién, Acompanados de Limén, Sal de Grano

OSTIONES ROCKEFELLER<} 690

Ostion, Espinaca, Cebolla, Ajo, Crema Acida
Queso Gouda, Sal de Grano

COCTEL DE OSTIONES+) 900

Ostion, Camardn, Cilantro, Aguacate, Salsa de
la casa

GAZPACHO DE MELON®

Refrescante y crujiente con un toque de menta 260

ENSALADA DE BETABELm

Mousse de betabel, artgula, lechuga, supremasde 280
310

naranja y toronja, tomate Cherry, vinagreta
de naranja y pepino

CEVICHE DE SOYA (150g) & ©

Jicama, pepino, berries, manzana, tomate cherry cilantro

aguacate

360
PAN DE ELOTE

Sorbete de Frutos rojos , fresa y berries

FRUTA DE LA PASION
Sorbete de Mezcal, fresas y berries

SALUDABLET) PESCADO (&) MARISCO {ZVEGANO ($)VEGETARIANO

3,100

9,600

3,450

3,450

VEGETARIANO

GOLOSINAS

BROCHETAS DE PULPO (100g) 385
Cocinadas alaparrilla con pimientos, cebolla
morada y acompafadas de aderezo de jengibre

STREET TACOS (3pzas)

e Pescado marinado con adobo (100g) 320
e Camaron estilo baja (120g) g’gg
e Arrachera y salsa mexicana (180g) 580
e Pechuga de pollo al grill (180g)

SATAY DE RES (180g) 475

Filete de res, angus choice con chimichurri
esparragos y papa cambray

GYROS DE POLLO (160g) & 310
Pollo marinado,queso crema,aguacate, lechuga
Jitomate,cebolla,aderezo tzatziki

ROOFTOP CLUB SANDWICH (230g) 485
Nuestra version del tradicional club sandwich

PESCADO ZARANDEADO (200g) 540
Filete de pescado fresco, con arroz y
Verduras al grill

PITA PIZZAS (160g)
Salsa casse,queso mozarrella

Margarita 320
Pepperoni 340
Jamén serrano 380

TIMBAL DE AGUACATE®D

Marinado con salsa ponzu, vegetales sobre 360
puré de camote y pesto de albahaca

ROLLO VIETNAMITA® 280

Arroz tsurumai, betabel, pepino, zanahoria y
lechuga envuelto en mamenori

SORBETES
Tejuino con tequila, Mezcal, Frutos Rojos y
naranja, elote blanco

HELADOS
Coco, vainilla, fresa, chocolate

GLUTEN FREE @PICANTE

PremiumCulinaryi 20% Descuento para Alll-Inclusivey Meal Plan.Preciosen pesos mexicanos incluyen impuestos.
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