
Precios en pesos mexicanos e incluyen impuestos. 
Aviso: El consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos o poco cocinados, o leche no pasteurizada

puede aumentar su riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.

Sumérjase en una experiencia culinaria 
extraordinaria. Seduzca sus sentidos con 
sabores y aromas de nuestras especialidades. 

PICANTEPESCADO MARISCOS VEGETARIANOVEGANO SIN GLUTEN

Fruta de Temporada  
Yogurt Natural, Granola Hecha en Casa, 
Sorbete de Lima

Trilogía de Tostado de Aguacate 
Salmón Ahumado, Tofu y Tomates al Pesto

Pudin de Chía
Durazno, Albahaca, Higo asado,
Semillas de Calabaza, Semillas de Girasol

Arroz con Leche Caliente
Manzana Roja, Naranja, Uva Pasa
Leche a elegir: Entera · Soya · Almendras

DESPERTAR SALUDABLE

Souffle Pancake 
Compota de Plátano, Ganache de Chocolate, Fresas

Churros
Chocolate Caliente, Malvaviscos asados,
Helado de Canela

Pan Frances, Platano y Zanahoria 
Pera Caramelizada, Canela, Helado de Manzana, 
Salsa de Vainilla

Waffle
Crema de Queso Mascarpone, Frutos Rojos, 
Nuez Garapiñada, Helado de Caramelo 

HOT CAKES & WAFFLES 

Bowl de Frutos Rojos
Frutos Rojos, Granola Hecha en Casa, Coco, 
Plátano, Menta

Amanecer Blanca Blue
Compota de Mango, Cous-Cous Dulce, Granola 
Hecha en casa, Frutos Rojos, Maracuya, Guayaba

Muesli  
Manzana, Canela, Pera, Nuez,  
Naranja, Almendra, Polen, Avena

Avena Caliente 
Frutos Rojos, Arándanos, Canela
Leche a elegir: Entera · Soya · Almendras

SÁNDWICHES & PANES
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$200

$120

$140

$200

Bagel de Salmón Ahumado
Salmón ahumado 100g, Bagel de Tomates, Queso 
Crema, Alcaparras, Cebolla Cambray, Limón Real 
 
Wrap Vegetariano
Lechuga asada, Queso Provolone,
Calabacita, Zanahoria, Jitomate asado

Roast Beef 100g 
Hogaza de Semillas, Mayonesa de Jalapeño, 
Ensalada de Hojas Tiernas 

$300

$220

$230

$160

$180

$120

$140

$120

$180

$120

$120



SABORES DE MÉXICO 

$140

Precios en pesos mexicanos e incluyen impuestos. 
Aviso: El consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos o poco cocinados, o leche no pasteurizada

puede aumentar su riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.

Sumérjase en una experiencia culinaria 
extraordinaria. Seduzca sus sentidos con 
sabores y aromas de nuestras especialidades. 

PICANTEPESCADO MARISCOS VEGETARIANOVEGANO SIN GLUTEN

Chicharrón de Cerdo 180g
Tortillas de Maiz, Salsa de Tomate Verde, 
Rábano, Pétalos de Cebolla Asada

Machaca de Res 100g
Salsa de Chile Guajillo y Chipotle,
Tortillas de Harina, Frijoles Refritos

Enfrijoladas de Pollo 140g
Queso Fresco, Aguacate, Crema Agria, 
Cebolla, Cilantro

Chilaquiles
Rojos o Verdes
Frijoles Refritos, Aguacate, Cebolla, Cilantro 

Chilaquiles Blanca Blue
Pechuga de Pollo 100g, Salsa Cremosa de Poblano 
y Chile Pasilla, Champiñón, Crema, Queso Cotija

Sope Ranchero  2 pzs
Huevos Fritos, Salsa Roja Martajada, Papas 
Cambray, Cebolla Confit, Puré de Frijol Charro

$120

$160

$220

$300

$140

Huevos al Gusto 2 pzs
Papa Hash Brown, Vegetales Mantequilla

Omelette al Gusto 2 pzs
Papa Hash Brown, Vegetales Mantequilla 

Complementos: 
· Salchicha de Cerdo 100g 
· Arrachera 120g 
· Tocino 100g 
· Pollo 120g 
· Huevo 2pzs 
· Aguacate  

CLÁSICOS ESPECIALIDADES
$160

$160

Huevo y Carne
Short Rib ahumado 160g, Huevos Fritos 2pzs,
Papa Granja, Espárragos, Salsa de Chicharrón

Huevos Florentina 2 pzs
Salchicha de Res, Salsa Béchamel,
Queso Parmesano, Espinaca

Huevos Benedictine con Cangrejo 2 pzs
Bisquet de Mantequilla, Salsa Holandesa de Chile 
Poblano, Costra de Queso Gruyere

Huevos Cocotte 2 pzs
Huevo Pochados, Casse de Tomate y Pimientos, 
Albahaca, Papa Paja

$300

$140

$320

$120
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