.

S E "CIESHPN £

Yy |

ENTRADAS Y ENSALADAS
ARROZ CRUJIENTE (50 g) & & 320 EDAMAME (100 g) © © _ 240
Croqueta de Aoz, AtUn Picante,Cremoso de Aguacate Saiteados con Ajo, Soya, al Vapor o picante
TOSTADA WONTON (40 g) & & & 370 ENSALADA SASHIMI (90g) & 370
Trtora de AlUn o de Vegetdles Alga, Pesca del Dia, Atun, Salmdn, Raiz de Loto
PALOMITAS DE CAMARON (100 g) @ 430 ENSALADA HIROSHI & 330
Salteados en Miso Lechugas Mixtas, Vegetales, Aderezo de Gengibre
TEMPURA MIXTO (90 g) @ 460 ENSALADA WAKAME (80g)%> 370

Camardn, Vegetales, Salsa Tentsuyu ¢ Alioli de Jengibre

GYOZA

Salsa de Ciruela Ahumada

-Mariscos (50 g) €@ 360
‘Vegetales 310
TACO DE ATON (30 g) & @ 370

Atun Picante Marinado, Aguacate

ALMEJA CHOCOLATA FLAMEADA A LA 460
MANTEQUILLA (100 gr) Aimeja, Callo de Hacha
Champinones, Espinaca €9

Ensalada de Alga, Salmdn Marinado

SOPA MISOD 310
Alga Wakame, Celbaliin, Tofu

SOPA MISO CON MARISCOS & 380
Fondo de Bonito, Aiga Wakame, Cebolin,
Tofu y Mariscos

SASHIMIS

O-TORO (100 g) @' 1150  LAPA NEGRO ABULON (40 g) ©» & 1150
Servido en Corte Tradicional Ponzu, Ceboalin, Aceite de Cunry, Chile Serrano
SASHIMI DE CALLO (80 )& B0 KAMPACHI (80 ) 710
Calio, Salsa Semanito, Chile Serano Sellado en Aceite de Ajonjol, Salsa Ponzu
TIRADITO BLANCO (80 g) ©©/& 40 SALMON YUZU (80 g) © 480
Pesca del Dia,Salsa de Soya, Ajonjoli Picoso Kani Kama, Salsa de Yuzu Koshd
BLANCO Y NEGRO (80 g)& 540

. Lo SASHIMI DE SALMON (80 g) (] 390
Atun Sellado en Ajonjoli Cebolin, Ao, Togarashi
HAMACHI (80 g)& c®
Vinagreta de Trufa, Wasabi, lkura, Chile Semano - 790 SASHIMI DE DORADO (80 g) 390

CARPACCIO WAGYU (60 g) ="

Cebolin, Chile Semano, Ponzu, Masago, Aceite de Oliva

Kobe, Ponzu, Cebolin, Togarashi, Ajionjoli 1350  SELLADO DE ATUN (80 9) & 410
Ajo, Cremoso de Aguacate, Cebolla Morada
MAKIS
MANGO SPECIAL ROLL (90 g) 470 ANGUILA (80 g) ©© 470
Mango, Camardn Tempura, Salsa de Anguila Anguila, Camardn Tempura, Aguacate
MAGURO CITRUS (65 g) © @ 40  HIROSHIROLL (50 @) © 510

Chile Califomia, Kani Kama, Atdn, Limdn

) Pescado

@ Mariscos @ Vengano ($)Vegetariano

Salmdn, Atn, Kani Kama, Aguacate, Masago
Queso crema

Sin Gluten @ Picante

Premium Culinary <" 20% Descuento para AllHnclusive y Meal Plan.
Precios en pesos mexicanos e incluyenimpuestos.
Aviso: El consumo de cames, aves, mariscos 0 huevos crudos o poco cocinados, o leche no
pasteurizada puede aumentar su riesgo de enfermedades fransmitidas por los alimentos.
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ARCOIRIS (90g) © ® 430 EBI ROLL (70 g) ©@ 480
Aguacate, Salmén, Pesca del Dia, Atin Camardn, Queso Crema, Masago, Pepino, Aguacate
SAKE CITRUS (120 )& @ 490 TEMAKI HAMACHI (40 9) -, @ 490
Camardn Tempura Envuetto en Salmdn Hamachi Picante, Pepino, Aguacate

YUZU MAKI @ 430 TEMAKI ATUN (40 9) &) @) 490
Aguacate, Pepino, Aderezo de Yuzu Miel, Limodn Atun Picante, Pepino, Aguacate

ROLLO KYABETSU ©» @ 430 TEMAKI PESCA DEL DIA (40 ) ) & 410
Col, Aroz, Aguacate, Espdmagos, Espinaca, Zanohoria Pesca del Dia Picante, Pepino, Aguacate

TAKO ROLL(105 g)& © & 460 TEMAKI SALMON (409)C € 490
Camardn, Queso Crema, Pulpo, Aguacate Samén Picante, Pepino, Aguacate

Salsa de Anguila, AtUn Picante

NIGIRIS (Por pieza)

O-toro (30 g)  © 690 Pesca del Dia (15 g)&

280
Camarén (20g) O 260 Anguila (20 g)& 330
Hamachi (15 g) o 330 AtOn (15 g)©O 330
Masago (12 g)& 310 Salmén (15 ) @ 330
lkura (12 g)o 460 Callo (15 g)® 340

ROBATAS (Brochetas japonesas)
ROBATA HIROSHI & 620 ROBATA VEGGIE 380
Camarén, Polio, Saimén, Espamago con Tocino Col de Bruselas, Calabaza, Portobello, Espdmagos
YAKINIKU (659) & 510 WAGYU AMERICANO (90 g) < 1,850
Rib Eye Angus, Salsa Yakitori, Togarashi Ala Parila
ROBATA TOMATE CHERRY & 30
Tomate, Cheny, Cebolla Morada, Momdn
Amarilo, Morrdén Verde
ESPECIALIDADES DEL CHEF
COLA DE LANGOSTA A LA MANTEQUILLA (220 g) (%] <’ AKAMISO (180 g) 530
Zonohoria, Calabarzo, Esparagos, Salsa de Aonjoll - 2,650 Pechuga de Pollo a la Panila en Salsa Miso
] Cremosa, Vegetales
PESCA DEL DiA (200 g) & 680
Salsa Cremosa de Mango, Vegetales al Gril TERIYAKI
Vegetales y Salsa Teryaki
AJI KIRO WAGYU (180 g) =7 2,950 -Pechuga de Polio (180 g) 530
Servido en Corte Tradicional, Panila en Mesa ‘Rib Eye (290 9) 1.600
ARROZ FRITO DE MARISCOS (80 g) & 480 TOFU SALTEADO (100 g)
Salsa Teriyaki, Camardn, Pulpo, Zanahoria, Espamagos Salsa Teriyaki, Zanahoria, Calabaza 430
Espandgos, Fideos de Arroz <A

BLACK COD (200 g) & + 2150 y: \_,_%
Bacalao en Espejo de Miso : T %

O Pescado @ Mariscos QVengono @Vegetoriono Sin Gluten @ Picante

Premium Culinary <" 20% Descuento para AllHnclusive y Meal Plan.
Precios en pesos mexicanos e incluyenimpuestos.
Aviso: El consumo de cames, aves, mariscos 0 huevos crudos o poco cocinados, o leche no
pasteurizada puede aumentar su riesgo de enfermedades fransmitidas por los alimentos.



	Diapositiva 1
	Diapositiva 2

